
外宮奉納品詳細 
宣誓日：令和 7 年 10 月 25 日 

以下、偽りなく正直に神の御前にて誓います。 

 

事業所名：株式会社 まるよし  代表者名：亀田 乙妃 

奉 納 品  

① 

ﾏﾂｻｶｳｼｽｷﾔｷﾆｸ（ﾛｰｽ・ｶﾀﾛｰｽ） 
原材料（一次品の場合は産地）： 

三重県産 

松阪牛すき焼き肉 

（ロース・肩ロース） 

こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

肩ロースの中心部分で、なんといっても統一感のある美しい霜降りが特徴です。 

② 

ﾏﾂｻｶｳｼﾔｷﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ 

原材料（一次品の場合は産地）： 

＜ハンバーグ＞ 

牛肉（松阪牛）、玉葱（国産）、炒め玉葱、パン粉、 牛乳、卵、醤油、塩、胡椒/酒精、調味料 （アミノ酸等）、イース

トフード、V.C、 （一部に小麦・卵・乳成分・牛肉・大豆を含む） 

＜デミグラスソース＞ 

デミグラスソース(国内製造)、赤ワイン、ケチャップ、オニオンアッセ、ビーフコンソメ/増粘剤（加工デンプン）、調

味料（アミノ酸等）、着色料（アントシアニン、カラメル）、酸味料、酸化防止剤（亜硫酸塩）、香料、（一部に小麦・乳

成分・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉、ゼラチンを含む） 

松阪牛焼ハンバーグ 

こだわり（奉納品の受賞歴など）：三重ブランド選定品。 

一つ一つ丁寧に手作りしたお肉の食感にこだわった松阪牛 100％のハンバーグです。 

ハンバーグから溢れる松阪牛の旨味が口いっぱいに広がります。 



③ 

ﾏﾂｻｶｳｼｼｸﾞﾚﾆ 

原材料（一次品の場合は産地）： 

牛肉（松阪牛 100％）、白ワイン、生姜、醤油、こしあん（砂糖、小豆）、ハチミツ、砂糖/酒精、酸味料、調味料（アミ

ノ酸等）、香料、（一部に小麦・牛肉・大豆を含む） 

松阪牛しぐれ煮 
こだわり（奉納品の受賞歴など）：三重ブランド選定品、2015年みえセレクション選定品。 

創業より松阪牛を見極める目利きの技とこだわりの伝統製法で仕上げた逸品です。 

＜取得資格・規格など＞ 

 

伊勢商工会議所 外宮奉納委員会 


