
外宮奉納品詳細 
宣誓日：令和 7 年 3 月 22 日 

 

以下、偽りなく正直に神の御前にて誓います。 

 

事業所名：株式会社ネオプライムヒグチ  代表者名：樋口 秀行 

奉 納 品  

①  

ﾌﾘｶﾞﾅ：ヒダギュウ（ギュウマブシヨウ） 
原材料（一次品の場合は産地）： 

岐阜県 

飛騨牛（牛まぶし用） 
こだわり（奉納品の受賞歴など）：飛騨の山と水の織りなす大自然、澄んだ空気、牛飼いに適した条件、加えて牛を飼う人々の優しさ、愛情、これら全

てが飛騨牛を作り上げます。こうして作られた飛騨牛をまぶし用にカット致しました。肉の柔らかさ、舌にとろける旨味、甘味、まさに牛肉の芸術品です。 

②  

ﾌﾘｶﾞﾅ：オチャズケオダシ（ｷﾞｭｳﾏﾌﾞｼﾖｳ） 
原材料（一次品の場合は産地）： 

別紙 ① 

お茶漬けおだし（牛まぶし用） 
こだわり（奉納品の受賞歴など）：ほとんど小麦のみで作られる中部地域特産白醤油と淡く琥珀色で口当たりが上品な薄口醤油をブレンドするこ

とで他にない上品な味が生まれました。さらにかつおぶしエキスとこんぶエキスを加えより一層濃厚な旨味、コクが増し風味がふんわり残ります。 

③  

ﾌﾘｶﾞﾅ：チョウミタレ（ギュウマブシヨウ） 

原材料（一次品の場合は産地）： 

別紙 ② 

調味たれ（牛まぶし用） 
こだわり（奉納品の受賞歴など）：大豆のうまみを最大限に生かす中部地域特産たまり醤油と濃口醤油をこだわりの配合でブレンド。近年人気を

増す魚醤を隠し味に上白糖ではなく、あえて白ザラメを使用し上品な甘味とたまり醤油の旨味を最大限に引き立てます。 

＜取得資格・規格など＞ 

 

伊勢商工会議所 外宮奉納委員会 



 

① お茶漬けおだし（牛まぶし用）             ②調味たれ（牛まぶし用） 

                   

                                                   

       


