
外宮奉納品詳細 
宣誓日：令和 6 年 10 月 26 日 

以下、偽りなく正直に神の御前にて誓います。 

事業所名：伊勢製餡所株式会社  代表者名：吉村 弘子 

奉 納 品  

①  

ﾌﾘｶﾞﾅ：ｲｾﾖｳｶﾝ ｺﾞｼｷ 

原材料（一次品の場合は産地）： 

・げん/加糖あん、砂糖、水あめ、寒天・しろねり/加糖あん、砂糖、ゆずスライス、水あめ、寒天・こはく

/砂糖、焼き芋ペースト、加糖あん、水あめ、寒天・うめがさね/加糖あん、砂糖、梅酒、水あめ、寒天・み

そら/加糖あん、砂糖、水あめ、抹茶、寒天 

伊勢ようかん 五色 
こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

創業 100周年を機に、改良に改良を重ね完成 少し柔らかく、とても滑らかな羊羹です。 

②  

ﾌﾘｶﾞﾅ：ｲｾｱﾝﾓﾅｶ 
原材料（一次品の場合は産地）： 

・つぶあん/砂糖、小豆(北海道)   ・もなか皮/もち米(国産) 

伊勢あんもなか 
こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

餡と最中の皮が別々に入った「仕上げは自分で」型の和スィーツです。食の 3重丸に選んでいただきました 

③  

ﾌﾘｶﾞﾅ：ｺｸﾄｳｱﾝ 
原材料（一次品の場合は産地）： 

小豆(北海道)、砂糖、加工黒糖(沖縄産) 

黒糖あん 
こだわり（奉納品の受賞歴など）：大正 13 年から続く職人技。北海道産小豆と、沖縄産黒糖、上白糖をブレンドしてじっくり炊き上

げました。コクのある旨味と素朴な甘さがあるあんです。 

＜取得資格・規格など＞ 

 

伊勢商工会議所 外宮奉納委員会 


