
外宮奉納品詳細 
宣誓日：令和 3 年 10 月 25日 

 

以下、偽りなく正直に神の御前にて誓います。 

 

事業所名：(有)梅田軒  代表者名：代表取締役 泉井 謙一 

奉 納 品  

①  

ﾌﾘｶﾞﾅ：ｼｭｾﾝﾜﾀﾕﾘﾄｸｾｲ ｵﾄﾅﾉﾌﾟﾘﾝ 
原材料（一次品の場合は産地）： 

たまご・牛乳（新潟県産） てんさい糖 黒糖 水  

酒泉わたゆり特製「大人のぷりん」 

こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

産地にこだわりつつも体に優しいオーガニック食材で作ったプリンに、純黒糖を煮つめた黒蜜ソースをかけた当店自

慢のプリン。黒蜜の濃厚な甘さと苦みが卵本来のあじわいを引き立てる大人向けのプリンです。 

②  

ﾌﾘｶﾞﾅ：ｼｭｾﾝﾜﾀﾕﾘﾄｸｾｲ ﾄｸﾉｳﾌﾟﾘﾝ 
原材料（一次品の場合は産地）： 

たまご・牛乳（新潟県産） てんさい糖 グラニュー糖 水  

酒泉わたゆり特製「特濃ぷりん」 

こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

厳選した県内産の牛乳・たまごを使用し、毎日お店で手作りしている当店の定番スイーツです。濃厚で滑らかな舌触

りのプリンに甘さを引き立てる特製カラメルを絡ませ、スイーツ好きも唸らせる至上の甘さが堪能できる一品です。 

③ 

ﾌﾘｶﾞﾅ：ｼｭｾﾝﾜﾀﾕﾘﾄｸｾｲｺﾞｼﾞｭｳﾈﾝﾗｲﾔｷﾆｸﾉﾀﾚ 
原材料（一次品の場合は産地）： 

醤油、中双糖、料理酒、生姜、にんにく 

酒泉わたゆり特製「50 年来焼肉のたれ」 
こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

当店開店時より 50 年、伝統の製法により作られた、当店の料理の昔ながらの変わらぬ旨さを守っている秘伝のタレ

です。当店の人気メニュー「ホルモン焼き」にも使われており、来店客のお土産にも好まれています。 

＜取得資格・規格など＞ 

・菓子製造販売許可取得済 

伊勢商工会議所 外宮奉納委員会 


