
外宮奉納品詳細 
宣誓日：令和 5年 10 月 28 日 

以下、偽りなく正直に神の御前にて誓います。 

事業所名 合同会社 FANTOM  代表者名：東川勝利 

奉 納 品  

①  

ﾌﾘｶﾞﾅ：スミビヤキウナギドン 

原材料（一次品の場合は産地）：うなぎ（愛知三河一色産）、米（国産）、 

蒲焼のタレ：糖類（砂糖、粉あめ、砂糖混合ぶどう糖果糖液糖、水あめ）しょうゆ（小麦、大豆を含む）（国内製造）発酵調味料

（糖類（水あめ、果糖ぶどう糖液糖）米発酵調味料、アルコール、食塩）、食塩/カラメル色素、アルコール調味料（アミノ酸等） 

炭火焼うなぎ丼 
こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

職人による「いい焦がし」 

②  

ﾌﾘｶﾞﾅ：スミビヤキヒツマブシ 

原材料（一次品の場合は産地）：うなぎ（愛知三河一色産）、米（国産）、 

蒲焼のタレ：糖類（砂糖、粉あめ、砂糖混合ぶどう糖果糖液糖、水あめ）しょうゆ（小麦、大豆を含む）（国内製造）発酵調味料

（糖類（水あめ、果糖ぶどう糖液糖）米発酵調味料、アルコール、食塩）、食塩/カラメル色素、アルコール調味料（アミノ酸等） 

炭火焼ひつまぶし 
こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

職人による「いい焦がし」 

③  

ﾌﾘｶﾞﾅ：スミビヤキナガヤキ 

原材料（一次品の場合は産地）：うなぎ（愛知三河一色産）、蒲焼のタレ：糖類（砂糖、粉あめ、砂糖混合ぶどう糖果糖液糖、水あ

め）しょうゆ（小麦、大豆を含む）（国内製造）発酵調味料（糖類（水あめ、果糖ぶどう糖液糖）米発酵調味料、アルコール、食

塩）、食塩/カラメル色素、アルコール調味料（アミノ酸等） 

炭火焼長焼き 
こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

職人による「いい焦がし」 

＜取得資格・規格など＞ 

 

伊勢商工会議所 外宮奉納委員会 


