
外宮奉納品詳細 
宣誓日：令和元年 6月 8日 

事業所名 三昌物産株式会社 

以下、偽りなく正直に神の御前にて誓います。 

奉 納 品  

①  

ﾌﾘｶﾞﾅ： 

ｲｾﾒｲﾌﾞﾂ ｲﾅｶﾌｳﾄﾘﾒｼﾉﾓﾄ 

原材料（産地）： 

具[鶏肉(国産)、野菜(にんじん、ごぼう)、こんにゃく、発酵調味料、鶏油、砂糖、みりん、しょうゆ、食塩、酸味料、(原材料の一

部に小麦、大豆を含む)]、別添タレ[しょうゆ、鶏油、砂糖、清酒、酵母エキス、はちみつ、(原材料の一部に小麦、大豆を含む)] 

伊勢名物 田舎風鶏めしの素 

こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

伊勢人のおもてなし郷土料理“とりめし”を、ご家庭でいつも通り炊いたごはんに混ぜるだけの簡単調理でお楽しみ頂けます。国産

にこだわり主原料はすべて国産です。鶏油が入っているのが特長で、どこか懐かしい田舎の味を思い起こさせます。 

2014 年度に三重県が選定する【みえセレクション】に選ばれました。 

②  

ﾌﾘｶﾞﾅ： 

ｽﾓｰｸｻｻﾐ ﾊﾟﾄﾘｼｬﾝ 

原材料（産地）： 

鶏肉(国産)、食塩、水あめ、砂糖、酵母エキス、たん白加水分解物／調味料(アミノ酸等)、リン酸塩(Na)、酸化防止剤(V.C)、くん液、

(一部に大豆、鶏肉を含む) 

スモークササミ パトリシャン 

こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

厳選された国産若鶏のささみを山桜 100%の桜チップで燻し、一つ一つ手造りで丹念に仕上げました。地元四日市の塩浜本社工場にて

製造されております。『糖質ゼロ、高タンパク、低脂肪』で、ダイエットやアスリートに最適です。 

2011 年度モンドセレクション銅賞。※2016 年継続受賞 

③  

ﾌﾘｶﾞﾅ： 

ｻﾗﾀﾞﾁｷﾝ ﾊﾟﾄﾘｼｬﾝ 

原材料（産地）： 

鶏肉(国産)、食塩、乳清たん白、卵白、酵母エキス、ゼラチン、水あめ、砂糖、香辛料、たん白加水分解物／トレハロース、リン酸

塩(Na)、調味料(アミノ酸等)、酸化防止剤(V.C)、香辛料抽出物、くん液、(一部に乳成分・卵・大豆・ゼラチン・鶏肉を含む) 

サラダチキン パトリシャン 

こだわり（奉納品の受賞歴など）： 

厳選された国産若鶏のささみを一つ一つ手造りで蒸し上げて仕上げました。サラダチキンの常温タイプで、気軽な食べ切りサイズ。

いつでも簡単に高タンパクなささみを摂取できます。『糖質ゼロ、高タンパク、低脂肪』で、ダイエットやアスリートに最適です。 

＜取得資格・規格など＞ 

伊勢名物田舎風鶏めしの素：2019 年度 伊勢神宮 外宮奉納 

伊勢商工会議所 外宮奉納委員会  


